
能登の伝統的な発酵食品「いしり・いしる」
は、いか・魚と塩のみを原料とする日本最古の
魚醤油。昔ながらの製法にこだわり、贅沢かつ
芳醇な風味は、能登の料理に欠かせません。
地理的表示保護制度（GI）にも登録されています。

※お知らせ
震災の影響により
生産を停止してい
る食品がございま
す。各事業者HP等
でご確認ください。
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